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Denominação: Vinho Verde Tinto | DOC
Casta: Castas tintas autóctones da Região dos Vinhos Verdes
Colheita: 2020
Sub-região: Basto
Álcool: 12% vol.
Acidez Total: 5,2 g (ácido tartárico)/l)
Açúcar Residual: 0 g/l
pH: 3.59

PROCESSO DE VINIFICAÇÃO
Proveniente da vinha mais antiga da Quinta,  pretende 
refletir a leveza, elegância e frescura das castas tintas da 
Região, o seu “terroir”  e alguma irreverência do produtor. 
As uvas, sem desengaçar, são pisadas a pé e fermentadas 
em lagares de granito centenários. Estagiou em cubas de 
inox durante 24 meses antes do engarrafamento.

NOTAS DE PROVA
Vinho cor rubi, de baixa graduação alcoólica. Aromas de 
frutos silvestres, leve, macio e muito seco, com aromas de 
frutos silvestres. Adequado a veganos.

HARMONIZAÇÕES
Polvo assado e carne de porco. Especialmente agradável 
com churrascos

RECOMENDAÇÕES
Deve ser servido a uma temperatura entre os 10ºC – 12ºC.




