
M
o
d
.0

5
5
.0

1

www.quintadaraza.pt

Denominação: Vinho Verde Branco | (DOC)
Castas: 100% Alvarinho

Colheita: 2025

Sub-Região: Basto 

Álcool: 13% vol.

Acidez Total: 6,7g (ácido tartárico/l)

Açúcar Residual: 3,4 g/l

pH: 3,47

PROCESSO DE VINIFICAÇÃO 
Este vinho resulta de uma harmonia perfeita entre a 

tradição e as técnicas modernas e sustentáveis da 

vitivinicultura. A vinificação é efetuada pelo método de 

prensagem das uvas a baixa pressão, seguida de uma 

maceração pré-fermentativa. Fermentação em inox a baixas 

temperaturas, seguida de uma bâtonnage durante 4 meses 

na presença de borras finas. 

NOTAS DE PROVA
Vinho monovarietal elegante, de cor citrina e  com aroma a 

fruta madura e a flores brancas, sabor harmonioso e 

persistente. Adequado para veganos.

HARMONIZAÇÕES
Peixe grelhado, mariscos, e queijos suaves

RECOMENDAÇÕES
Deve ser servido a uma temperatura entre os 8ºC – 10ºC.




