Mod.055.01

Vinho: Branco Natural de Curtimenta (Orange) | IG Minho
Casta: Avesso

Colheita: 2025

Alcool: 11% vol.

Acidez Total: 5,7 g (acido tartérico/l)

Agucar Residual: <1,50 g/I

pH: 3,47

PROCESSO DE VINIFICAGAO

As uvas sdo colhidas no seu ponto 6timo de maturagao,
desengacadas e colocadas em tanques de granito
centenarios, conhecidos como lagares. A fermentacgao inicia-
se com leveduras indigenas nestes lagares de granito,
permanecendo o mosto em contacto com as peliculas e
grainhas, o que confere ao vinho a sua carateristica
tonalidade alaranjada. O termo portugués para este método
tradicional de vinificagdo é “Curtimenta”.Quando cerca de
dois tergos da fermentagdo estdo completos, o vinho é
trasfegado para cubas de ago inoxidavel para terminar a
fermentagdo. Apds a fermentagdo alcodlica, o vinho é
deixado a repousar naturalmente e, uma vez limpido, é
engarrafado.

NOTAS DE PROVA

Devido ao contacto prolongado com as peliculas e grainhas
durante a fermentagdo, o vinho apresenta uma cor dourada
e uma maior estrutura. No nariz destacam-se os aromas a
louro e casca de tangerina, na boca é seco com grande
estrutura e persisténcia. Adequado para veganOs.

HARMONIZACOES
Carnes assadas, peixes gordos e queijos fortes

RECOMENDAGOES
Temperatura de servigo entre 102 - 12°C.

www.quintadaraza.pt
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