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Denominação: Vinho Verde Branco | DOC
Castas: 60% Avesso, 40% Alvarinho 
Colheita: 2023
Sub-região: Basto
Álcool: 13% Vol.
Acidez Total: 6,4 g (ácido tartárico)/L
Açúcar Residual: Seco
pH: 3,28

PROCESSO DE VINIFICAÇÃO
Este vinho resulta de uma harmonia perfeita entre a 
tradição e as técnicas modernas e sustentáveis da 
vitivinicultura. Fermentação em inox a baixas temperaturas. 
Terminado este processo, é adicionado ao vinho 10% da 
colheita anterior que estagiou um ano em barris de 
carvalho. Antes de engarrafar estagiou sobre borras finas 
durante 18 meses. Adequado para veganos.

NOTAS DE PROVA
Complexo e persistente com aromas a frutos secos e florais. 
Revela-se um vinho poderoso, com um bom potencial de 
envelhecimento.

HARMONIZAÇÕES
Carne de aves, peixe e queijos. 

RECOMENDAÇÕES 
Deve ser servido a uma temperatura entre os 10ºC – 12ºC.




