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Denominação: Vinho Verde BRANCO | (DOC)
Castas: 50% Arinto, 35% Azal, 15% Trajadura
Colheita: 2025
Sub-região: Basto 
Álcool: 11,5 % vol.
Acidez Total: 5,9 g (tartaric acid)/l)
Açúcar Residual: Seco
pH: 3,24

PROCESSO DE VINIFICAÇÃO
Este vinho é o resultado de uma harmonia perfeita entre 
tradição e as técnicas modernas e sustentáveis da 
vitivinicultura. Uvas desengaçadas e prensadas a baixa 
pressão. Fermentação em cubas de inox a temperaturas 
controladas

NOTAS DE PROVA
É um vinho de cor citrina aberta, com um aroma frutado, 
muito refrescante e crocante no paladar. Adequado a 
veganos.

HARMONIZAÇÕES
Aperitivos, saladas, refeições de mariscos, peixe e pratos 
leves.

RECOMENDAÇÕES
Temperatura de serviço: 8ºC – 10ºC




