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Denominação: Vinho Verde Tinto | (DOC)
Castas: 67% Vinhão, 33% Padeiro
Colheita: 2024
Sub-região: Basto
Álcool: 13,5 % vol.
Acidez Total: 5,6 g (tartaric acid/l)
Açúcar Residual: Seco
pH: 3,48

PROCESSO DE VINIFICAÇÃO
Produzido com o objetivo de destacar todo o potencial da 
região para a produção de vinhos tintos elegantes e frescos, 
o Raza Tinto combina duas castas autóctones da região dos 
Vinhos Verdes: Vinhão e Padeiro. 33% deste vinho 
fermentou num lagar de granito, com pisa a pé tradicional, e 
os restantes 67% fermentaram em cubas de aço inoxidável, 
sem contacto com as películas.

NOTAS DE PROVA
O resultado é um vinho saboroso e vibrante, com notas de 
ameixa e frutos vermelhos e um final fresco. Adequado para 
veganos.

HARMONIZAÇÕES
Leve o suficiente para ser apreciado sozinho, mas 
igualmente perfeito para acompanhar sardinhas grelhadas, 
charcutaria ou mesmo legumes assados.

RECOMENDAÇÕES
Deve servir-se a uma temperature entre 8ºC – 10ºC




