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Denominação: Vinho Verde Tinto | DOC
Casta: 100% Vinhão

Colheita: 2025

Sub-região: Basto 

Álcool: 12% vol.

Acidez Total: 7,8 g (ácido tartárico)/l)

Açúcar Residual: Seco

pH: 3.28

PROCESSO DE VINIFICAÇÃO
Este vinho resulta de uma harmonia perfeita entre a 

tradição e as técnicas modernas e sustentáveis da 

vitivinicultura. As uvas são desengaçadas, pisadas a pé e 

fermentadas em lagares centenários de granito. Depois de 

prensado, o vinho é armazenado em cubas de inox e é 

ligeiramente filtrado antes do engarrafamento.

NOTAS DE PROVA
Vinho de cor retinta, aroma a ameixas vermelhas e amoras 

silvestres com sabor fresco, seco e encorpado. Adequado a 

veganos.

HARMONIZAÇÕES
Carnes de churrasco, rojões, lampreia, sardinhas, polvo, 

arroz de cabidela e peixes gordos . 

RECOMENDAÇÕES
Deve ser servido a uma temperatura entre os 10ºC – 12ºC




