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Denominación: Vinho Verde Branco | DOC
Castas: 60% Avesso, 40% Alvarinho

Cosecha: 2023

Subregión: Basto

Alcohol: 13% Vol.

Acidez Total: 6,4g (ácido tartárico)/l)

Azúcar Residual: Seco

pH: 3,28

PROCESO DE VINIFICACIÓN
Este vino es el resultado de una perfecta armonía entre la 

tradición y las técnicas de vinificación modernas y 

sostenibles. Fermentación en acero inoxidable a bajas 

temperaturas. Una vez finalizado este proceso, se añade al 

vino un 10% de la cosecha anterior, que envejece durante 

un año en barricas de roble. Antes de ser embotellado, fue 

criado sobre lías finas durante 18 meses. Adecuado para 

veganos.

NOTAS DE CATA
Complejo y persistente con aromas de frutos secos y 

florales. Un vino potente con buen potencial de 

envejecimiento.

MARIDAJES
Aves, pescados y quesos. 

RECOMENDACIONES
Debe servirse a una temperatura entre 10ºC y 12ºC.




