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Denominación: Vinho Verde Branco | DOC
Castas:47% de Alvarinho, 21% de Gouveio,18% Avesso e 
14% Azal
Cosecha: Multi-Vintage
Subregión: Basto
Alcohol: 13% Vol.
Acidez Total: 7,5 g (ácido tartárico/l)
Azúcar Residual: Seco
pH: 3,32

PROCESO DE VINIFICACIÓN
Quinta da Raza Family Collection, ¡una colección de vinos de 
diversas cosechas, únicos e irrepetibles!
Fermentación en barricas de roble francés de 500 litros, 
nuevas y usadas, en las que se ha realizado el bâtonnage
durante 12 meses con lías finas.
Embotellado, de media, 36 meses después de la vendimia.

NOTAS DE CATA
Intenso, con aromas frutales y especiados, la madera está  
bien integrada, lo que da como resultado un vino de gran 
complejidad y sabor persistente. Es un vino potente con 
buen potencial de envejecimiento. Adecuado para veganos.

MARIDAJES
Pescado al horno y quesos.

RECOMENDACIONES
Temperatura de servicio: 10ºC – 12ºC.




