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Denominación: Vinho Verde Rosé | DOC
Casta: 100% Padeiro

Cosecha: 2025

Subregión: Basto 

Alcohol: 12% vol.

Acidez Total: 6,4 g (ácido tartárico)/l)

Azúcar Residual: Seco

pH: 3.20

PROCESO DE VINIFICACIÓN 
Este vino es el resultado de una perfecta armonía entre la 

tradición y las técnicas de vinificación modernas y 

sostenibles. Uvas despalilladas y prensadas a baja presión. 

Fermentación en depósitos de acero inoxidable a 

temperatura controlada.

NOTAS DE CATA
Vino de color rubí. Aroma de frutos rojos y fresas silvestres, 

sabor suave y persistente. Apto para veganos.

MARIDAJES
Aperitivo, pasta con tomate, marisco y sushi.

RECOMENDACIONES
Debe servirse a una temperatura entre 8ºC y 10ºC.




