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Denominación: Vinho Verde Tinto | DOC
Casta: 100% Vinhão

Cosecha: 2025

Subregión: Basto 

Alcohol: 12% vol.
Azúcar Residual: Seco

pH: 3.28

PROCESO DE VINIFICACIÓN
Este vino es el resultado de una perfecta armonía entre la 

tradición y las técnicas modernas y sostenibles de 

vinificación. Las uvas se despalillan, se pisan y se fermentan 

en prensas de granito centenarias. Tras el prensado, el vino 

se almacena en depósitos de acero inoxidable y se filtra 

ligeramente antes del embotellado.

NOTAS DE CATA
Vino de color rojo con aroma a ciruelas rojas y moras y sabor 

fresco, seco y con cuerpo. Adecuado para veganos.

MARIDAJES
Carnes a la brasa, “rojões”, lamprea, sardinas, pulpo, “arroz 
de cabidela” y pescado graso.

RECOMENDACIONES
Debe ser servido a una temperatura entre 10ºC y 12ºC.




