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Denominação: Vinho Verde Branco | DOC | 
Colheita: 2024

Castas: 100% Gouveio 

Sub-região: Basto

Álcool: 12% Vol. 

Acidez Total: 6,8 g (ácido tartárico/l)

Açúcar Residual: 1,5 g/l

pH: 2,94

PROCESSO DE VINIFICAÇÃO
Este vinho resulta de uma rigorosa selecção das nossas uvas 

da casta Gouveio, provenientes de uma vinha em socalcos 

xistosos com uma magnífica exposição solar. As uvas são 

desengaçadas e depois prensadas a baixa pressão. A 

fermentação ocorre em cubas de aço inox com temperatura 

controlada. Tem cinco meses de bâtonnage. 

NOTAS DE PROVA
Este vinho, surpreendentemente macio e delicado, 

apresenta aromas intensos de fruta de polpa branca com 

nuances minerais que vão surgindo à medida que o vinho 

evolui no copo.  Tem um excelente potencial de 

envelhecimento, desenvolvendo uma adicional 

complexidade, sensação de boca e sabor. Adequado a 

veganos.

HARMONIZAÇÕES 
Peixe, mariscos e queijos suaves.

RECOMENDAÇÕES 
Deve ser servido a uma temperatura entre os 8ºC – 10ºC.




