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Denominación: Vinho Verde Tinto | (DOC)
Castas: 67% Vinhão, 33% Padeiro
Cosecha: 2024
Subregión: Basto
Alcohol: 13,5 % vol.
Acidez Total: 5,6 g (ácido tartárico/l)
Azúcar Residual: Seco
pH: 3,48

PROCESO DE VINIFICACIÓN
Elaborado con el objetivo de destacar todo el potencial de la 
región para la producción de vinos tintos elegantes y 
frescos, Raza Tinto combina dos variedades autóctonas de la 
región de Vinhos Verdes: Vinhão y Padeiro. El 33 % de este 
vino fermentó en una prensa de granito, con pisado 
tradicional, y el 67 % restante fermentó en depósitos de 
acero inoxidable, sin contacto con los hollejos.

NOTAS DE CATA
El resultado es un vino sabroso y vibrante, con notas de 
ciruela y frutos rojos y un final fresco. Apto para veganos.

MARIDAJES
Es lo suficientemente ligero como para disfrutarlo solo, pero 
también resulta perfecto para acompañar sardinas a la 
plancha, embutidos o incluso verduras asadas.

RECOMENDACIONES
Temperatura de servicio: 8ºC – 10ºC




