
M
o
d
.0

5
5
.0

1

www.quintadaraza.pt

Denominación: Vinho Verde Tinto | DOC
Casta: Variedades de uvas tintsa autóctonas de la región de 
Vinhos Verdes
Cosecha: 2020
Subregión: Basto
Alcohol: 12% vol.
Acidez Total: 5,2 g (ácido tartárico/l)
Azúcar Residual: 0 g/l
pH: 3.59

PROCESO DE VINIFICACIÓN
Procedente del viñedo más antiguo de la finca, pretende 
reflejar la ligereza, la elegancia y la frescura de las 
variedades tintas de la región, su «terroir» y cierta 
irreverencia del productor. Las uvas, sin despalillar, se pisan 
a pie y se fermentan en lagares de granito centenarios. Ha 
envejecido en depósitos de acero inoxidable durante 24 
meses antes del embotellado.

NOTAS DE CATA
Vino de color rubí y bajo contenido alcohólico. Aromas a 
frutos del bosque; ligero, suave y muy seco, con notas de 
frutos del bosque. Adecuado para veganos.

MARIDAJES
Pulpo asado y cerdo. Especialmente delicioso con barbacoas.

RECOMENDACIONES
Debe servirse a una temperatura de entre 10 °C y 12 °C.




