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Denominacíón: Vinho Verde Branco |DOC
Casta: 100% Arinto

Cosecha: 2025

Subregión: Basto 

Alcohol: 12,5% vol.

Acidez Total: 6,5g (ácido tartárico)/l)

Azúcar Residual: Seco

pH: 3,06

PROCESO DE VINIFICACIÓN
Este vino es el resultado de una perfecta armonía entre la 

tradición y las técnicas de vinificación modernas y 

sostenibles. Las uvas se despalillan y se prensan a baja 

presión. Fermentación en depósitos de acero inoxidable a 

temperatura controlada. 

NOTAS DE CATA
Elegante vino de color cítrico con aromas de fruta tropical y 

fruta de hueso, un sabor crujiente, fresco y persistente. 

Adecuado para veganos.

MARIDAJES
Pescado, marisco, pasta y comida especiada.

RECOMENDACIONES
Debe servirse a una temperatura entre 8ºC y 10ºC.




