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QUINTADARAZA

VINHO VERDE-DOC
PRODUCT OF PORTUGAL

Denominacién: Vinho Verde Branco | DOC

Castas: 80% de Alvarinho, 12% de Gouveio e 8% Avesso.
Cosecha: 2020

Subregion: Basto

Alcohol: 13,5 % Vol.

Acidez Total: 7,1 g (acido tartérico/L)

Azucar Residual: 3,1 g/

pH: 3,28

PROCESO DE VINIFICACION

Quinta da Raza Family Collection, una coleccion de vinos de
diversas cosechas, ilnicos e irrepetibles!Fermentacién en
barricas de roble francés de 500 litros, nuevas y de cinco
afios de uso, en las que se realizo el batonnage durante 12
meses con lias finas.Embotellado 28 meses después de la
cosecha de 2020.

NOTAS DE CATA

Intenso, con aromas frutales y especiados, la madera esta
bien integrada, lo que da como resultado un vino de gran
complejidad y sabor persistente. Es un vino potente con
buen potencial de envejecimiento. Adecuado para veganos.

MARIDAIJES
Pescado al horno y quesos

RECOMENDACIONES
Debe servirse a una temperatura de entre 10 °Cy 12 °C..
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QUI NTADARAZA

OUINTA DA R/\ZASPECIAL FAMILY COLLECT[%\I Noél

Produndo e engarrafado na Quinta por:
Estate bottled by: Quinta da Raza, Ida. ;lgls'\g-\l/?zv 2ERDE |poc
Peneireiros - Celorico de Basto - Portugal 020

PRODUCT OF PORTUGAL VINHO BRANCO | WHITE WINE

www.quintadaraza.pt Grape varieties: M(M)Gwvenﬂz%)nvl&o@%)

A histdria da Quinta da Raza remonta ao século XVIII, estando desde sempre na familia Teixeira
Coelho. A nossa tradicdo e inovagao guiam-nos nesta jornada apaixonante de criagao de vinhos
singulares, produzidos exclusivamente com as nossas castas autdctones.

Col?leita manual, fermentado em pipa de carvalho e estagiado em borras finas durante 24 meses.
Engarrafado em Janeiro 2023.

Quinta da Raza history goes back to the XVIIl Century and it has remained in the same family ever since.
Our traditions and innovations guide us on this passionate journey to achieve these unique wines,
produced exclusively with our peerless indigenous grapes.

Manual harvested, fermented in oak barrels and aged on fine lees for 24 months.

Bottled in January 2023. D-\,»FW//
Viticélogo | Winegrower i
3000ml ===
VINHO s 7 135%ol
z 5 v
VERDE 52 135%AC VOl S
COMISSAO DE VITICULTURA DA Eg % @ §§’
REGIAO DOS VINHOS VERDES gé 2 g.
©. . & CONTEM SULFITOS
[ TN 0000 0000000 0 | &3 & coNmhis SULATEs
ENTHALT SULFITE

winesa
portugal

@® WINEInMODERATION
CHOOSE | SHARE | CARE




